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Ndzev: DePaula
Vinafstvi: Bodegas Ponce

Odruda: Monastrell &

Cervené suché vino, barrique 8 mésict

Slovo majitele:
DePaula je perlou a dilem vinafe Juana Antonia Ponceho. Cervené vino vyss{

viskozity s ¢istou hutnou stfedné plnou svézi chuti tmavého ¢erveného ovoce s vyraznou
kyselinkou a sviravymi taniny. Je dokladem faktu, ze chut je zcela individudlni. Mé osobné

Depaula pfili§ nenadchla, tak nebudu psét superlativa, kdyz to tak necitim, ale md vysoké

hodnoceni jak na Vivninu tak od Roberta Parkera a nd$ sommelier Petr Prazdk i spousta
zdkaznikl na néj naopak nedd dopustit. Dejte na vlastni chutové poharky.

Pops: Depaul

Depaula je ¢ervené suché vino vyrobené z odridy Monastrell. Vinice lezi v
nadmoftské vysce 900m a jsou staré vice nez 50 let. Puda je pfevdzné jilovito - vdpenatd a ‘
kamenitd, podnebi je zde velmi suché a teplé. Pét hektart téchto vinic spadad jakostné do
tzv. VT Castilla y Leon. V malém méstecku s ndzvem Tobara (Albacete) vznikd rukou
Juana Antonia Ponceho tento origindlni Monastrell. Juan Antonio pfesto, ze md vlastni vinafstvi ve
Villanueva de Jara (La Mancha) fidi vyrobu tohoto vina a pomdhd tak zdej$im vinafim svymi obrovskymi
zku$enostmi. Jeho cilem bylo vyrobit vino svézi ve vini i chuti, viceméné atypicky Monastrell s relativné
nizkym obsahem alkoholu 13,5%.

Sbér se provddi vyhradné ru¢né do 15kg skiinék. 80% hroznti se odstonkuje a 20% se nechdva celych.
Vse se naplni do dfevénych kdadi o objemu 4500 litrt a dochdzi k samovolné fermentaci, kterd trvd 4 tydny. Po
ukonéen{ fermentace se odstran{ slupky a vino nechdva déle zrdt po dobu 8 mésict. Ndsledné se staci do lahvi
bez ¢isténi a filtrace.

Vino md tmavs{ fialovou barvu a vysokou viskozitu. Viné je Cerstvd i svézi, zralejsi boravky,
ostruziny, Cerny rybiz se prolinaji s jemnou kofenitost{ lékofice, bilého pepfe s lehce frordln{ linkou. V chuti
suché, stfedné plné, ovocné-korenité s velmi dobrou kyselinou, lehce sviravymi taniny a del${ dochuti.

Snoubeni s pokrmem: grilované maso, uzené maso

Vinafstvi: Bodegas Ponce camEEEA®

Zbytkovy cukr: 1,0 g/l i' - ‘E

Obsah kyselin: 58 g/l = == =

Obsah alkoholu: 13,5% © av
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Zrédni v sudu: 8 mésicl

Oblast: Tierra Castilla y Leon monarna.c

Hodnoceni: Vivino: 3,5

Robert Parker Wine Advocate 91 bodu * ! .
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www.jamoinarna.Ccz
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